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F&r att kunna ge er bésta service rekommenderar vi att ni i férvag
laser igenom Vér brollopsfolder. Ni hittar den under brollop pé& vér hemsida.
Eventuella frédgor om utférande, allergier eller dylikt féar gérna stdllas innan
bestdllning, d& har vi chans att konferera med konditorn och @r val férberedda
infor bestallningstillfallet. Det gér bra att gora er bestallning via telefon eller mail.

For brollopstartor mellan v.26 och v.35 behdver vi har er bestdllining och betalning
senast 31 Mqj. Brollopstértor fore v.26 och efter v.35 bestdlls och betalas senast
4 veckor innan brollopet. Betalning sker i forsta hand genom swish till Bageributiken
eller efter dverenskommelse. For betalningsinformation se avsnitt betalning brollopstarta.

Det gdr utmarkt att bestalla smakprover for véra brollopstértsmaker.
Vi bjuder pd 2 st smakprov ndr ni kdper er bréllopstérta hos oss.
Spara kvittot sé& drar vi av priset for dessa ndr ni betalar er brollopstarta.
Vi anordnar ocks& smakprovningskvdllar p& bageriet i Mélndal dér ni
far mojlighet att smaka véra fantastiska tartor och f& diskutera
tillsammans med var personal. For mer info om detta kontakta oss p&
info@steinbrenner-nyberg.se. For datum hdall utkik p& vér hemsida & sociala medier.

Givetvis kan ni ldna brollopstértstallning av oss. Stallningen &terldmnas
hel och ren senast tisdagen efter bréllopet tillsammans med retursedel
dar ert namn finns med.

Betalningen goérs senast 4 veckor fore brollopet.

For brollop mellan v.26-35 skall betalning vara gjord senast 31 Ma;.
Betalningen goérs enklast med swish till Bageributiken swishnummer 123 299 47 47
Betalningen mdéste goéras en vardag mellan kl 8-14. Maila ddrefter en screenshot till
info@steinbrenner-nyberg.se efter ni gjort betalningen. | meddelandet p& swishen mdaste
det st& “Bestdllarnas namn & datum for bréllopet”. Ni fé&r darefter kvitto p& mailen.

Brollopstértan ldmnas ut av Bageributiken, Alfagatan 22 Mélndal.
Avhdmtning sker dagen foére bréllopsdagen mellan kl 13.00 - 15.00.
Den som hamtar bestdllningen behdver tillsammans med véra kollegor i
butiken stdmma av att man f&r med sig ratt té&rta och ev. alternativ for allergier.
Ta med er bekraftelsen av tértan vid hdmtning.

Tips: N@r ni hamtar tartan, se till att ha tomt i bagaget s& tartorna fér plats.
T&rtorna kommer emballerade i kartonger. Varma sommardagar ar luftkonditionering
i bilen att féredra. Tack garna tértorna med en ljus filt alt. ett tacke.



Beroende pd vilken av vara brollopstdrtor ni valjer gor vi olika smaker.
Nedan ser ni en presentation av dessa och p& kommande sidor foljer utféranden.

HALLON JORDGUBB HALLON & CHOKLADKROSS
Sockerkaka, kokt vaniljkram Sockerkaka, kokt vaniljkradm Gré&dde med hela hallon
och hallonsylt. Hallongradde och jordgubbssylt. och chokladkross.

med hela hallon inuti. Jordgubbsgrddde med Hallonsylt & kokt vaniljkram
jordgubbsbitar inuti. p& chokladsockerkaka.

De klassiska smakerna bakas utan nétter men innehdller mandel.

TRIPLE CHOCK
Mork browniebotten, mjdlkchokladmousse och vit chokladmousse.
Helt enkelt tre ljuvliga lager av choklad.
Bakas utan nétter, mandel och gluten.

BJOGRNBAR | PANNACOTTA
Seg mandelbotten, bjérnbdrsmousse och italiensk vaniljpannacotta.
Bakas utan noétter, laktos och gluten.

JUBILEUMSTARTAN
Saftig kladdkaka foljs av vit chokladmousse och hela bitar av
mango och hallon. Toppad av frisk passionsmousse.
Bakas utan ndtter, mandel och gluten.

STRAWBERRY CHEESECAKE
Cheesecakekram gjord med vit choklad. Jordgubbscurd & chunky jordgubbsmousse
pd ljus tartbotten. Tartan dekoreras med vitt chokladtrassel och jordgubbar.
Bakas utan noétter & mandel.

HALLON & PASSION CHOKLAD & SALT KARAMELL
Tértan fylls med tvd olika mardng- Fluffiga chokladbottnar, cookies,
smorkrdmer. Dessa skapas genom mjuk saltkola och mardngsmaorkram.
att blanda varmvispad mardang, Kramen skapar vi genom att blanda
rumstempererat smér med hallon eller varmvispad mardng, rumstempererat
passionspuré. Vi varvar sedan kramerna smor och en riktigt god choklad.
mellan flera lager av ljus spongecake. Bakas utan nétter & mandel.

Bakas utan notter.

HALLO(N) VEGA(N)
Chokladbotten pé rismjol och krossade kakaobonor. Chokladmousse av Maracaibo
65% Grand Cru och hallonmousse som bdda dr gjorda pd& svensk havregrédde.
Bakas utan nétter, mandel, gluten, &gg, gelatin, laktos & mjodlkprotein.
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Romantik pd hégsta nivdl
En av vara populdraste kreationer ar lika god som den ar
vacker. Den reliefmonstrade marsipanen ger tartan ett rustikt
intryck tillsammans med de klassiska smakerna.

Hallon, jordgubb eller hallon & chokladkross.
Vitg, rosa eller roda.
Valj mellan sidenband eller marsipan.

Klassiskt brudpar, fdng av rosor eller cake topper.






Klassisk marsipantérta med enkel dekor av rosor och blad.
Valj mellan farska rosor eller handmodellerade i marsipan.

Hallon, jordgubb eller hallon & chokladkross.
Handmodellerade marsipanrosor eller farska vita, réda, rosa.
Vitt siden eller marsipan.

Klassiskt brudpar, fdng av rosor eller cake topper.






Sveps in i sproda vita eller moérka chokladsjok.
Ni valjer sjalva mellan vara franska moussetdrtor.
Dekorationen bestdr av handmodellerade
marsipanhjdrtan och farska rosor.

Triple Chock
Bjornbar i pannacotta
Jubileumstdrtan
Strawberry Cheesecake

Vita eller morka.
R&da, rosa eller vita.
R&da, rosa, guld eller silver.

Klassiskt brudpar, fdng av rosor eller cake topper.






Fransk moussetdrta insvept i vita eller mérka chokladsjok.
Dekoreras med handmodellerade marsipanhjartan.

Triple Chock
Bjornbdar i pannacotta
Jubileumstd&rtan
Strawberry Cheesecake

Vita eller morka.
Roda, rosa, guld eller silver.

Smd& hjartan & Stort hjarta






Sveps in i sproda vita eller moérka chokladsjok.
Ni valjer sjalva mellan vara franska moussetartor.
Dekoreras med farska rosor och valfri topp.

Triple Chock
Bjornbdr i pannacotta
Jubileumstértan
Strawberry Cheesecake

Vita eller moérka.
Vita, roda eller rosa.

Klassiskt brudpar, fdng av rosor eller cake topper.
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En trend som hdnger kvar. En lacker tarta dar enkelheten
och blommorna far tala for sig sjalva.

Naken som orginalet, Rillad att pékladd eller struken slat

Hallon- & passionssmdrkrdm med vaniljspongecake
eller

Choklad & salt karamell med moérka chokladbottnar

Rosaq, réoda eller vita

Eucalyptus eller Ruscus

Klassiskt brudpar, fdng av rosor eller cake topper.
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Stolekarna vi erbjuder ar 25, 40, 50 och 70 bitar. Det gdr Gven bra att képa &sa tértor vid
sidan av for att pd s& satt kombinera ihop tértor for ratt antal bitar. Dessa sdljs enbart i
storlek 10 bitar. Tex 25 + 10 = 35 bitar. Minsta bréllop vi gor ar 25 bitar.

Vara 3 vaningsstdllningar passar 25 eller 40 bitar.
4 vanings for 50 eller 70 bitar térta.

Bestdller du annat antal s& kompletterar ni med tértor
och byter ut efterhand som det tar slut.

Om ni inte vill ha stallning till er t&rta kan du sjalv
konstruera en fin buffédukning med dina tdrtor.

Ett tips ar att f& till olika hdjder pd tartorna sé& fér
dukningen ett battre visuellt intryck. Bara er egen
fantasi satter granserna.

Vissa vill ha det klassiska brudparet pé& toppen av
tartan, andra vdljer att bara ha rosor. Vi erbjuder
Aven cake toppers med budskap som Herr&Fru
och Love i silver och guld och “it must be love” i
svart. Det gér aven bra att satta sin egen pragel
pd tartan med en egen topp.
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(Ha en undaerbar
brollopsdag



